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ROMAIN DUVERNAY

COTES DU RHONE 2019

NATURE DES SOLS:
Sols argilo calcaires

CEPAGES:
Grenache, Syrah, Mourvédre

VINIFICATION:
Vinification traditionnelle

DEGUSTATION:

Trés belle robe soutenue et sombre, aux reflets
grenat. Nez de fruits noirs, cerises bien mdares,
avec des arbmes de réglisse et des notes
poivrées. Bouche dense avec des tanins soyeux.
Potentiel de garde : 6 ans.

ACCORDS METS & VINS:

A consommer sur un Aagneau en cocotte aux
flageolets ou en tajine, un canard réti ou une
grillade.

DISTINCTIONS :
2* Guide Hachette 2021

EAN 13 :
Bouteille: 3 76025677033 7

Carton 6x75cl

cnRTEA GRILET 9

........

Carton : 3 76025677037 5 onkenss)

NewRhéne Millésimes - La Marteliére, 44 chemin des grands prés 84850 Travaillan - Tel : 04 90 602 000

E-mail : newrhone@newrhone.eu - www.newrhone.eu



https://www.newrhone.eu/

