ROMAIN DUVERNAY

COTES DU RHONE VIEILLES VIGNES
2020

NATURE DES SOLS:
Vin issu d’'une sélection de vieilles vignes de plus
de 50 ans d'dge en sols argilo-calcaires.

CEPAGES:
Grenache, Syrah, Mourvédre

VINIFICATION:
Vinification traditionnelle

DEGUSTATION:

Robe brillante, d'un rouge velours. Arbmes de
fruits mars et de griottes se mélent & des
saveurs d’épices (clous de girofle et muscade).
Bouche dense avec des tanins soyeux et une
légére note de réglisse. .

5 -"j ACCORDS METS & VINS:

oo DU'RHONE‘{% Servi & 16°, ce vin conviendra parfaitement pour
: accompagner viandes rouges grillées ou en
sauce, salmis de faisan, civet de liévre, plats
épicés et fromages non pasteurisés affinés.

Uieilles Tignes

EAN 13 :
Bouteille: 3 76025677051 1
Carton : 3 76025677059 7

Carton 6x75cl e

Créations Photographies : Photothéque Inter Rhone.

NewRhéne Millésimes - La Marteliére, 44 chemin des grands prés 84850 Travaillan - Tel : 04 90 602 000
E-mail : newrhone@newrhone.eu - www.newrhone.eu


https://www.newrhone.eu/

