
                           

 

 

 

Propriété familiale située sur les collines de Visan et de Tulette, le Clos Volabis s’étend 

sur 60 hectares, créant un écosystème avec une biodiversité exceptionnelle. Pour 

développer cette biodiversité, les vignes côtoient des oliviers, de la lavande mais aussi 

des chênes truffiers et des champs de céréales. Certifié biologique depuis déjà 10 ans, 

l’exposition du vignoble, la diversité des cépages et l’âge des ceps de vignes permettent 

l’élaboration de vins aromatiques d’une grande finesse, et une haute expression du 

terroir. 

NATURE DES SOLS: Terrasses formées de cailloutis, de sable et d'argile. 

CEPAGES :  70% Grenache, 30% Syrah 

  

VINIFICATION: Récolte à maturation. Vinification traditionnelle en cuve 

béton à température contrôlée (<28 ° C). Elevage en barrique 8 mois. 

DEGUSTATION: Robe grenat. Le nez dévoile des notes de fruits noirs très mûrs, 

compotés. La bouche est ample, concentrée, avec une finale suave et des tanins 

soyeux. 

ACCORDS METS ET VINS: Veau, agneau, coq au vin Servir à 18°C. Garde 5 

à 8 ans. 

 DISTINCTIONS: 15.5/20 BETTANE ET DESSEAUVE 2020 

EAN 13 : Bouteille : 3 760256771433                                                                                                         

Carton :  3 760256771464                                                                        

Carton de 6 x 75cl 

CLOS VOLABIS 
SUZE LA ROUSSE  
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