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Dans sa robe d’or limpide, les arômes floraux de la cuvée 

MAGNIFICAT cèdent rapidement la place aux parfums de 

pêches de vignes et d’abricots. La bouche est veloutée et se 

termine sur une note de fraîcheur. 

 
 Sur la rive droite du Rhône se déploient les terrasses 

étroites de Condrieu, où le Viognier, cépage unique de 

l’appellation, est planté dans son terroir originel. A boire 

de préférence jeune, dans les 4 ans suivant la vendange. 
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